
 

アート ＰＩＫＡＳＯ 個展

シャープペンシルだけで
描く画家（祐島貢）
～ミツグの世界～

ご本人はご入院中ですが、毎週

日曜日は外出許可を得て、会場

に来られる。

ヨシィちゃんのツイッター 転載 ：ビックリ！
今日（8月30日）京都新聞朝刊21面トップに「がんに負けぬ誓

いの個展」の記事。来月当店二階「ギャラリーカフェ集」で

個展をなさる祐島貢（通称アートピカソ）さんのことが掲載

された。昨年に会場予約を戴いてたが、癌で京大病院入院と

知り開催を危ぶむにだが、個展を励みに頑張ると言われた。

◆七条童謡コーラス：
歌仲間募集中！★月3回・金曜日午後1時～2時20分

問合せ：0120-104-315

◆山本喜洋｢社交ダンス教室」中高年歓迎
ダンススクール ★月4回・水曜日午前10時～11時
問合せ：予約担当：木本（携帯）090-1199-3906

◆前田大輔ウクレレ教室個人レッスン・
月２回：日曜日予約制 問合せ：090-3623-03913

◆川端譽也ギター教室 個人レッスン・毎水曜日
毎週：水・金 １０時～２０時

東山区・七条京阪･市バス･バス停前
年中無休24時間営業

ファミリーマートサカタニ京阪七条店
561-0162

横の階段を上がると

集酉楽サカタニが有ります
集酉楽サカタニ 561-7974

第六十八回 定例開催日は第3日曜日

朝粥食べて おシャベリ会
8月22日（日）前９時～10時30分
会場・ ２Ｆ・ギャラリーカフェ集
イベント：食前４０分

お話「現代中国の大学生実像」

柳田吉秋 様

必ずご予約下さい。
申し込み締切日8月20日（金）定員40名迄
参加費 ３００円（友の会会員様２００円）
申し込み先:集酉楽（しゅうゆうらく）サカタニ
電話 ０７５ー５６１－７９７４

2 階

ギャラリー

集

2010：8・Ｈ22：8

8月1日～31日（月曜定休）
お盆：15日（定休）16日と17日盆休み

ＡＭ10：～ＰＭ6： 入場無料

第5回集酉楽サカタニ茶会
日時： 8月29日（日）

ＰＭ：19：３0～
会場：ファミマ2Ｆ：ギャラリーカフェ集
今月の音楽は

出演：未定
入場料:５００円お茶付

★ＮＰＯ法人 音の風

中高年のピアノサロン
（場所：ファミマ2Ｆ楽々ホール）

★入会金：３０００円

会費5000円 ： 開催月.３回

お問合せ・お申し込みは

NPO法人音の風075-525-0600
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下の絵は、全部 ｼｬｰﾌﾟペンシルで描かれたものです。



京都のど真ん中・上京区出水は名前の通り
水が豊富な所、昔は<平安時代）はこの辺りが
｢酒造り」の中心でした。今の佐々木酒造さん
の近くの井戸から「宮中のお酒を造る役所＝
内酒殿」の木簡が発見されています。

その佐々木酒造さんが造られた
「古都」特に｢手造り・純米吟
醸酒・古都」は絶品です。

高級なワインを飲んだ翌日｢オ
シッコ」もよい香がします。こ
のお酒もそうなんです。
そんなことで近頃はこの酒で晩
酌をすることが増えましたお値
段も手ごろです。

ラベルの文字はノーベル文学賞
の川端康成氏の筆。
７２０ml瓶入
１３６５円：税込

ファミマ2Ｆ2010年8月 ㈱サカタニ 京都東山：京阪七条東へ１分南側

しゅう・ ゆう ・らく・ でんわ ： 075-561-7974

「蔵元 若戎サイダー 」
8月5日より（2Ｆで）

販売
★シャンパン風味の本格派

若戎酒造が仕込水に用いている、三重、

青山高原の伏流水を使用。

創業大正２年９０年の歴史を誇る鈴木

鉱泉に委託して、最高のサイダーが完

成しました。

水のまろやかさを引き出すため甘さは

控え、炭酸も弱めで、シャンパン風の

優しい口当たりをお楽しみいただけま

長野県塩尻市の（㈱）アルプスが

完熟した果実からしぼり、合成保存

料は使用してないストレートジュー

スです。
倍量に水で割っても充分美味しく飲めます。

893円

信州：もも アルプスりんご 信州：トマトコンコード

893円 683円 630円

土用の鰻ほど有名でありませんが、

甘 酒 は 夏 の季 語 です。

江戸時代は 暑 気 あ た り を 防 ぐ
た め 飲 ま れ て い ま し た 。
有 機 肥 料 ・ 減 農 薬 で 契 約

栽 培 し た 《 美 山 錦 》 を 、 麹 米 70%・ 掛 米
73%に 精 白 し て 造 ら れ ま
す 。

お 米 の ツ ブ が そ の ま ま
残 る 真 っ 白 な 甘 酒 は 、
軽 く 雅 び や か な 甘 さ で、
上 等 な 和 菓 子 を い た だ
く よ う な 心 地 。

優 し く 軽 く 舌 に ふ れ 、
極 上 に 上 品 な 甘 味 が 淡
雪 の よ う に 溶 け て い く
絶品です。【税込参考価格】


